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Le Millésime 
 
La saison de croissance a débuté par un printemps frais et humide. Ces 
conditions ont persisté jusqu'à la dernière semaine de juin. Sur certaines 
parcelles à maturation tardive à Siaurac, la nouaison a été difficile, réduisant 
encore les rendements, qui avaient déjà souffert du gel le 13 avril, puis les 5 et 
6 mai. 
 
Le temps a radicalement changé à la fin du mois de juin et un été chaud et sec 
s'est installé, entrecoupé de quelques averses à la fin du mois de juillet et au 
début du mois d'août. Ces pluies ont soulagé les vignes qui souffraient de stress 
hydrique avant le changement de couleur et ont permis aux baies de continuer 
à mûrir sans entrave. 
 
Cet été chaud, de type méditerranéen, a donné des moûts très riches et 
concentrés, avec des niveaux élevés de tanins et d'anthocyanes, potentiellement 
parmi les plus élevés des 20 dernières années. 
 
La période des vendanges a été plus courte en 2019. Nous avons commencé à 
vendanger nos parcelles graveleuses le 17 septembre et avons terminé avec le 
merlot le 3 octobre. Le malbec a été vendangé le 3 octobre et le cabernet franc 
les 4 et 5 
octobre. 
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NOTE DE DÉGUSTATION : 
Bouquet intense et complexe développant des notes de petits fruits noirs et d'épices. 
Propre et bien équilibré en bouche, avec une finale veloutée et d'une belle fraîcheur. 
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Le Vignoble  
TERROIR : Graves, argiles profondes et sables argileux                     
SUPERFICIE EN PRODUCTION : 46,18 ha 
VITICULTURE : 40 parcelles.  
Certifié HVE3, membre du périmètre Certifié ISO 14001  
   de l’association du SME des Vins de Bordeaux 
       VENDANGES : Du 17 septembre au 5 octobre 
                PROPRIÉTAIRE : Les Terroirs de Suravenir 
                    RESPONSABLE TECHNIQUE : Penelope GODEFROY                                       
                        CONSULTANT : Jean-Claude BERROUET 
 

 
Le Vin 
 
 
 

Le Vin 
ASSEMBLAGE :  
80% Merlot, 20% Cabernet-franc                           
AGE MOYEN DES VIGNES : 35 ans 
ELEVAGE : 14 mois. 40% Barriques  
60% cuves béton 
RENDEMENT : 29 hl/ha              
DEGRÉ D’ALCOOL POTENTIEL : 14,5%                
PRODUCTION : 90 700 bouteilles 
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